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SACCO v novém

Kral, O.
SC Biotech, Sedlov

Spole¢nost SACCO SYSTEM je na naSem trhu dobfe zndmd jiz celou
tadku let, a to predeviim diky spolupréci s vyrobci fermentovanych mas-
nych vyrobké a dodavkam startovacich kultur Lyocarni. Nyni, v souvislosti
s dynamickym rozvojem firmy v poslednich letech se SACCO méni a posi-
luje svou pFitomnost na evropskych trzich. Cilem je nabidnout maximalnf
benefit zakaznikim s vyuzitim sfly tradi¢ni italské rodinné firmy s modernim
managementem a inovativnim védeckym pfistupem.
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Obr. 1: Z historie SACCO SYSTEM

Historie firmy spadd do druhé poloviny devatenactého stoleti, kdy v roce
1872 Martino Clerici, pradéd sou¢asného CEO Martina Vergy, zaloZil spo-
le¢nost Caglificio Clerici. Prvnimi produkty firmy byla sifidla, nejdfive pas-
tovitd, pak tekutd, pouzivand pii vyrobé tradicnich italskych syrli. Behem
nasledujicich let se z firmy stal vyznamny dodavatel miékdrenského priimy-
slu v Italii. Byla predstavena celd fada novych produktl, predevsim sifidla
v praskové formé. Ve druhé poloviné dvacdtého stoleti firmu pfevzala jiz
¢tvrtd generace rodiny Verga/Clerici - Martino, jeho bratr Francesco a sest-
ra Giovanna. Ti se zaslouZili o dalsf rozvoj a mezindrodni expanzi. Logickym
krokem byla akvizice vyrobce kultur SACCO Srl. Tim mohla firma rozsifit své
portfolio produktd a zdrovefi posilit svou pozici dodavatele zpracovatelské-
ho pramyslu. Soucasné bylo rozhodnuto rozsffit portfolio mikrobidlnich kul-
tur a vénovat se dalsim segmentim trhu, jako je zpracovani masa, pekafstvi
avyroba napojli. Zarovef dochdzi k expanzi na jihoamericky trh, posilovani
pozic v Evropé a prvnf aktivity na ddlném vychodé. Nasleduji dalsi akvizice
- Caglio Star (1992), Fabre (1995), Graco (2006), Kemikalia Sweden (2006)
a Centro Sperimentale del Latte CSL (2013). V roce 2022 bylo zaloZeno
CSL USA, se sidlem ve Wisconsinu a byla vybudovdna vyrobni kapacita
probiotickych kultur pro americky trh (obr. 1). Pfedevsim diky posledni akvi-
zici doslo k vyznamnému posileni pozic ve vyvoji a produkci probiotickych
kultur, jak pro humanni, tak veterinarni pouZiti. Zdroven se rozsifila banka

Obr. 2: Vyrobni zavod SACCO v Cadoragu
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mikrobidlnich kment na 6 500, co? predstavuje jednu z nejvétsich koleker
na svété. V souvislosti se zmingnym rozvojem firmy bylo nutné provést or-
ganizacni zmény a zacit budovat novou strukturu odpovidajicl pozadavkim
nového holdingu. Byla vytvotena spolecnost SACCO SYSTEM zahrnujici
vsechny divize a zajistujici koordinaci jednotlivych cinnosti mezi jednotli-
vymi &astmi. Do vedenf firmy piichdzi jiz pdtd generace rodiny (obr. 3).

Dnes SACCO SYSTEM produkuje enzymy a mikroorganismy pro potravi-
narsky a farmaceuticky primysl, probiotika pro humannf vyuZiti, ale i kultury
pro zemédélstvi a vyZivu zvifat. Pfimo, ¢i prostfednictvim distributord dodé-
vé na trhy vice neZ 110 zem celého svéta z osmi vyrobnich zavodd. SACCO
SYSTEM klade velky dtiraz na inovace a vyvoj do kterého investuje vice nez
6% ro¢niho obratu. Nové projekty jsou FeSeny v internim vyvojovém centru
a Casto ve spolupréci s fadou italskych a zahrani¢nich univerzit a védeckych
pracovit. V soucasné dobé v SACCO SYSTEM zaméstnava vice nez 500
zaméstnanctl z nichZ pres polovinu md vysokoskolsky titul nebo nadstavbo-
vé PhD vzdélani. Obrat firmy presahuje 160 milionti €. Mezi klicové pilite
dalsiho rozvoje patfi i podpora segmentu pro ,non dairy” zpracovatelsky
primysl. To zahrnuje kultury pro pekafstvi, vyrobu nealkoholickych fermen-
tovanych ndpoji zpracovani protein{i nezivocisného plivodu, a pfedevsim
zpracovani masa a ryb. Nedilnou soucsti je i bezpecnost potravin, kdy
vhodné pouziti kultur miize napomoci k prodlouzeni cerstvosti a snizeni
rizik spojenych s jejich konzumaci.

V souladu s mnohaletou tradici firma citi odpovédnost za dopady své
¢innosti na Zivotni prosteds, na lidi, ktefi zde pracuii a citlivé vaima socidlni
a ekonomické souvislosti. Toto se promitd do optimalizace kazdodennich
ginnosti a vyrobnich procesi a je to nedilnou soucdsti planti na udrZitelny
rozvoj do budoucna.

Obr. 3: Patd generace rodiny Verga. Zleva Margherita, Viola a Iris

V ndvaznosti na zmény v matetské firmé byla budovanim obchodnich
aktivit a technologickou podporou aplikace kultur v ,non-dairy” segmentu
ve stiedni a vychodni Evropé povéfena spolecnost SC Biotech, kterd spolu
se svymi partnery poskytuje kompletni servis a prenos know-how tak, aby
zakaznici mohli pIné vyuzit potencidl firmy SACCO SYSTEM.
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Byla to dekada Asie?

Dynamika svétové produkce masa a vajec mezi roky 2012 a 2022

Windhorst, H.-W.

Universitat Vechta, Némecko

Pfestoze nicivé ndkazy zvitat v poslednim desetileti vazné ovlivnily
vyvoj produkce masa a vajec v mnoha zemich a pandemie covid-19
negativné poznamenala celosvétovou ekonomickou aktivitu po dobu
témér i let, objem produkce masa a vajec se zvysil. Dynamika se
véak znac¢né ligila v zavislosti na druhu masa a kontinentu. Asie si do-
kdzala udrZet své dominantni postaveni, kromé hovéziho, ale jak se
ukdzalo, utrpéla ztraty, zejména pokud Slo o vepfové maso. Zatim-
co americké ministerstvo zemédélstvi (USDA) i OECD-FAQO ve svych
prognézach ke konci prvniho desetileti predpokladaly, ze nasleduijf-
ci desetileti, tedy obdobi od roku 2011, bude desetiletim Asie, bylo
nutné piedpovédi zménit. Ohniska afrického moru prasat (AMP),
ptaci chiipky a pandemie covid-19 nejen zpomalily ekonomicky roz-
voj, ale v nékterych piipadech dokonce vedly k poklesu tvorby hod-
not.

Cilem tohoto ¢lanku je zdokumentovat dynamiku celosvétové pro-
dukce masa a vajec, které jsou vedle mléka nejdlleZitéjsimi zdroji bil-
kovin, v letech 2012 az 2022 podle kontinentt a prednich producent-
skych zemi a vysledovat ji zpét k fidicim faktordm.
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Lyocarni — startovaci kultury pro
salamy a celosvalové masné vyrobky

+ Jedine¢né aroma

* PIna a stabilni barva

* Rychly nastup fermentace

« Ochrana vyrobku proti patogennim
bakteriim Listeria monocytogenes
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U tif zde rozliSovanych druhl masa a vajec byly zna¢né rozdily v ab-
solutnim i relativnim zvy$eni produkce (tab. 1).

Tab. 1: Absolutni a relativni pfiristek produkce masa a vajec mezi roky 2012 a 2022

absolutni pfiristek relativni piirastek
Pl (1 0000 %)
kufeci maso 29320 31,1
vejce' 19981 29,8
vepfové maso 10283 92
hovézi maso 7298 11,9

Zardzejici je, Zze oba dribezi produkty mély zdaleka nejvyssi abso-
lutnf a relativni narGsty. To odrazi na jedné strané to, co popisuji jako
¢erveno-bily posun konzumentl k bilému masu (Windhorst, 2021),
a na druhé strané zvySené ocenovani vajec jako zdroje bilkovin a také
absenci ndbozenskych prekdzek konzumace téchto produktd. Naproti
tomu vepfové a hovézi maso je v fadé nabozenskych komunit zakdzd-

Misto vyrazu ,slepici vejce” se pouZzije zkrdcené jen ,vejce”.
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